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Specifiche tecniche relative alle operazioni di 

pulizia ed alle tabelle 
merceologiche dei prodotti detergenti e sanificanti 

 
L’IA dovrà utilizzare prodotti detergenti e sanificanti conformi al Regolamento CE 
n.1907/2006 sulle sostanze chimiche (Regolamento REACH Registration, Evaluation and 
Authorisation of Chemicals). 
Tutti i prodotti utilizzati dovranno essere corredati da: 
� scheda tecnica 
� scheda di sicurezza,  
     redatte secondo la vigente normativa 

Dette schede dovranno essere conservate nei singoli luoghi di  lavoro, a disposizione del 
personale utilizzatore. 
La scheda tecnica dovrà contenere la descrizione delle caratteristiche, il peso delle 
confezioni, il numero della registrazione qualora abbia la prescritta autorizzazione del 
Ministero della Sanità, la percentuale di principio attivo e le modalità d’uso. 
Tutti i prodotti dovranno essere muniti di etichettatura a norma di legge dalla quale risulti 
comunque: 
� il nome della sostanza o del preparato 
� il nome ed indirizzo della ditta produttrice o distributrice 
� frasi o simboli di rischio riguardanti l’utilizzazione 
� consigli riguardanti l’utilizzazione del prodotti 

Tutti i prodotti dovranno avere una biodegradabilità superiore al 90%. Essere esenti da 
fosforo, formaldeide e da altre sostanze pericolose. 
Dovrà essere prevista una dotazione minima di prodotti di pulizia presso la cucina ed i 
terminali di consumo tale da non avere accumuli ed accatastamenti. 
Si richiede la fornitura di: 
� detersivo per lavare a mano le stoviglie 
� detersivo/brillantante/anticalcare  per lavastoviglie 
� prodotti appositi per pulizia  piani 
� detergente liquido per superfici lavabili 
� sanificante  
� pulitore per forni, filtri e cappe 
� detergente per vetri 
� detergente igienizzante per pavimenti 
� detergente igienizzante per bagni, piastrelle 
� disinfettante 
�  

 
 
 



Ulteriori  attrezzature necessarie per le operazioni di pulizia sono a carico dell’IA 
L’IA dovrà  essere in possesso di  un piano di sanificazione dettagliato, con l’indicazione 
delle frequenze di pulizia di pavimenti, arredi ed attrezzature e dei prodotti utilizzati con 
relativi dosaggi. 
Detto piano di sanificazione dovrà essere suddiviso per: 

•  Area cucina della scuola dell’infanzia  

•  Area dispensa della scuola dell’infanzia 

• Area servizio igienico, spogliatoio  annesso alla scuola dell’infanzia 

• ·Area refettorio scuola primaria  limitatamente alle giornate in cui si svolge il servizio   
post scuola  

• ·Mezzi di trasporto per pasti veicolati  

•  termometri in dotazione 

•  contenitori termici destinati alla veicolazione dei pasti 

•  Centro cottura IA 
 
Tutti i detersivi dovranno essere utilizzati dal personale secondo le indicazioni fornite dalle 
case produttrici, con particolare attenzione per quanto concerne le concentrazioni e le 
temperature indicate sulle confezioni. I detersivi e gli altri prodotti di sanificazione 
dovranno essere sempre contenuti nelle confezioni originali, con la relativa etichetta e 
conservati in locale apposito. Il personale addetto alle operazioni di sanificazione deve 
obbligatoriamente fare uso di mascherine e guanti, quando l’utilizzo di tali protezioni è 
consigliato dalle schede di sicurezza, ed attenersi alle modalità previste nel piano di 
autocontrollo e nei piani di sanificazione. 
Durante le operazioni di preparazione e cottura dei pasti è assolutamente vietato tenere 
nelle zone di  preparazione e cottura e nella cucina in generale, detersivi, scope e 
strofinacci di qualsiasi genere e tipo.Le operazioni di lavaggio e pulizia dei locali non 
devono essere eseguite contemporaneamente alle operazioni di preparazione e 
distribuzione dei pasti. 
Il servizio igienico annesso alla cucina della scuola dell’infanzia dovrà essere tenuto 
costantemente pulito a cura dell’IA. 
Gli indumenti degli addetti dovranno essere sempre riposti negli appositi armadietti a 
doppio scomparto (sporco/pulito) che dovranno essere in numero sufficiente. Nel servizio 
igienico destinato agli addetti dovranno essere impiegati, in corrispondenza dei 
lavandini,distributore di sapone disinfettante, distributore di asciugamani a perdere, 
contenitore rifiuti con coperchio con comando a pedale. L'IA provvederà a colmare ogni 
eventuale carenza di  materiali. 
 
 


